Hotelová akadémia Prešov

AEHT – Asociácia európskych škôl hotelierstva a turizmu

Slovenská barmanská asociácia

Úrad Prešovského samosprávneho kraja

Mestský úrad Prešov

usporiadajú

pod záštitou predsedu Prešovského samosprávneho kraja MUDr. Petra Chudíka

18. ročník medzinárodnej barmanskej súťaže juniorov

EUROCUP 2010
O f i c i á l n i   s p o n z o r i :

KOFT, s. r. o.

SELDO, s. r. o.
NESTLÉ SLOVENSKO, s. r. o.

AEHT – ASOCIÁCIA EURÓPSKYCH ŠKÔL HOTELIERSTVA A TURIZMU
FFH – NADÁCIA PRE VZDELÁVANIE V HOTELIERSTVE, ŽENEVA

Grandhotel PERMON****, Podbanské, Vysoké Tatry

Grandhotel STRAND****, Vyšné Ružbachy

Coffee & Cocktail Bar CUBA LIBRE
ORGANIZAČNÉ  POKYNY

Termín:
26. – 27. október 2010
Miesto:
Mestská hala Prešov, Ul. Jána Pavla II.  č. 2 
Prihlášky:
Mgr. Marek Soták 


Hotelová akadémia, Baštová 32, 080 01 Prešov

Fax: +421 51 77 326 79


E-mail: sotak@hapresov.edu.sk 

Súťažné družstvá:
dvojčlenné. Súťaž je určená pre žiakov stredných odborných škôl. Vekový limit je 21 rokov. Z každej školy sa môže súťaže zúčastniť len jedno 2-členné družstvo. Počet družstiev zo slovenských škôl bude obmedzený na 30, usporiadateľ si vyhradzuje právo výberu (podľa poradia podania prihlášok a členstva v SkBA) a právo zaradiť do súťaže 2 družstvá z usporiadateľskej školy.  
Riaditeľ súťaže:
MVDr. Jozef Šenko, riaditeľ Hotelovej akadémie Prešov

Čestný riaditeľ súťaže: 
MVDr. Milan Pribula

Hodnotiaca komisia:
zabezpečí Slovenská barmanská asociácia

Garant súťaže:
KOFT, s. r. o.


SELDO, s. r. o.


Hlavní sponzori súťaže: 
KOFT, s.r.o.


SELDO, s. r. o.


Nestlé Slovakia, s.r.o.


AEHT – Asociácia európskych škôl hotelierstva a turizmu


FFH – Nadácia pre vzdelávanie v hotelierstve, Ženeva

Grandhotel PERMON****, Podbanské, Vysoké Tatry

Grandhotel STRAND****, Vyšné Ružbachy

Coffee & Cocktail Bar CUBA LIBRE
Štartovné:
10,-- EUR za jedného súťažiaceho. 

Účastnícky poplatok:
Viď prihláška školy A  
Ubytovanie:
Hotel Lineas, Budovateľská 14, Prešov,  www.lineas.sk

Školský internát Mladosť pri SSOŠ, Pod Kalváriou 36

Penzión Adam, Jarková 16, Prešov,  www.penzionadam.sk 


Stravovanie:
V mieste ubytovania a v mieste konania súťaže

Ubytovanie sa uskutoční po predložení menoviek so znakom súťaže.  Strava bude vydaná po odovzdaní stravných lístkov. Menovky a stravné lístky účastníci dostanú po zaplatení účastníckeho poplatku pri prezentácii na recepcii Hotelovej akadémie Prešov. 

Ubytovacie priestory je potrebné uvoľniť do 10,00 h. v deň odchodu, resp. iný čas odchodu nahlásiť pri prezentácii. 




ČASOVÝ  ROZPIS

26. 10. 2010 – utorok
od 14,00
príchod súťažných družstiev a hostí, prezentácia na recepcii Hotelovej akadémie Prešov, Baštová 32 (vchod z Okružnej ulice), pri príchode autom je možné zaparkovať vozidlo na školskom ihrisku (vjazd z Baštovej ulice),

ubytovanie

16,00 
porada vedúcich družstiev s organizátormi súťaže a s hlavným komisárom, vylosovanie poradia súťažiacich do súťaže (priestory HA)

17,30
večera (v mieste ubytovania)

19,30 
slávnostné otvorenie súťaže s kultúrnym programom (PKO Čierny orol)
27. 10. 2010 – streda
7,00 – 8,00
raňajky (v mieste ubytovania)

8,45
otvorenie súťaže (Ms. hala)
9,00
súťaž (Ms. hala)
12,30 – 15,00
obed (Ms. hala)

16,00
slávnostné vyhlásenie výsledkov 18. ročníka medzinárodnej barmanskej súťaže juniorov EUROCUP 2010, odovzdanie medailí, diplomov, cien a upomienkových predmetov víťazom a účastníkom súťaže (Ms. hala)
19,00
záverečný raut (priestory HA)

Upozornenie: 
Pri odchode v stredu večer je potrebné uvoľniť ubytovacie priestory v stredu do 10,00 hod.

28. 10. 2010 – štvrtok
7,00 – 9,00
raňajky (v mieste ubytovania)
9,00
celodenný výlet do regiónu vrátene obeda a večere
29. 10. 2010 – piatok

7,00 – 9,00
raňajky (v mieste ubytovania), odchod účastníkov

SÚŤAŽNÉ  PODMIENKY

KATEGÓRIE  NÁPOJOV:

1. kategória – Long drink 


3 porcie

2. kategória – Soft drink


3 porcie

Receptúry:
Každý súťažiaci si zostaví vlastné originálne receptúry podľa podmienok uvedených ďalej a tieto v termíne do 14. októbra 2010 prihlási do súťaže.

Long drink musí obsahovať v množstve minimálne 2 cl: 
FINLANDIA VODKA 40% neochutená alebo
BACARDI CARTA BLANCA 37,5% 

a sirup ROUTIN z portfólia spoločnosti SELDO, s. r. o.  v ľubovoľnom množstve.


Soft drink musí obsahovať sirup ROUTIN z portfólia spoločnosti SELDO, s. r. o.  v ľubovoľnom množstve a ľubovoľný nealkoholický výrobok. 

Receptúry prihlásené do súťaže sú záväzné a nemenné! V receptúrach je potrebné uvádzať či sa jedná o sirup alebo likér, popr. výrobcu, tak aby daná surovina bola jednoznačne identifikovateľná a nezameniteľná. Súčasťou receptúry súťažného nápoja je aj charakteristika nápoja. 



Všetky receptúry sa stávajú majetkom Hotelovej akadémie, Baštová 32, Prešov.
Ingrediencie:
Ľubovoľné, zodpovedajúce prihlásenej receptúre s ohľadom na povinné suroviny, udané v centilitroch (cl), dashes (strekoch) a drops (kvapkách). 


Maximálny počet ingrediencií je obmedzený  na šesť (6), vrátane strekových dávok a kvapiek.

Z mliečnych produktov sú dovolené len mlieko a smotana. Zmrzlina nie je dovolená. Použitie čerstvých vajec je dovolené. Nie je dovolené použitie ohrievaných ingrediencií a doma pripravených ingrediencií. Nie je dovolené zmiešanie viacerých ingrediencií za účelom aby sa výsledná ingrediencia počítala za jednu. 

Obsah nápoja:
long drink

15 cl – 25 cl


soft drink

10 cl – 30 cl

Obsah liehovín:
maximálne do 7 cl vrátane piva a vína
Sklo:
Každý súťažiaci si zabezpečí sám podľa vlastného uváženia.


Usporiadateľ súťaže sklo nezabezpečuje!

Počet porcií:
Podľa zadania v bode „Kategórie nápojov“ vyrobené naraz.

Čas prípravy:
Príprava na súťaž vo vyhradenom priestore mimo javiska, minimálne 30 minút pred začiatkom súťaženia podľa vylosovania.
Čas výroby:
Výstup jedného súťažiaceho bude trvať:


4 minúty
-
príprava pracoviska


6 minút
-
miešanie 1. súťažného nápoja (long drink)


6 minút
-
miešanie 2. súťažného nápoja (soft drink)


3 minúty
-
upratanie pracoviska

Za nedodržanie časového limitu sa odpočítava súťažiacemu päť (5) bodov. Pri prekročení časového limitu (12 minút spolu na prípravu oboch nápojov) o viac ako 2 minúty bude súťažiaci diskvalifikovaný.
Za nenastúpenie na pracovisko (na pódium) do jednej (1) minúty po ohlásení bude súťažiaci diskvalifikovaný.

Spôsob výroby:
V obidvoch kategóriach v uvedenom počte (3 porcie) a časovom limite short drink a soft drink naraz 12 minút, postupne podľa vylosovaného poradia.


Každý súťažiaci si na súťažný stôl prinesie všetky potrebné pomôcky a ingrediencie na výrobu obidvoch súťažných nápojov naraz. Po vyrobení a odovzdaní súťažných nápojov komisii si svoje pomôcky a suroviny odnesie.

Suroviny:
Suroviny na výrobu súťažných nápojov uvedené v priloženom zozname zabezpečí usporiadateľ, a súťažiaci si ich vyberie z ponukového stola priamo na javisku. Iné potrebné suroviny, ktoré nie sú uvedené v priloženom zozname si súťažiaci zabezpečí sám na vlastné náklady.
Ľad:
Usporiadateľ zabezpečí kalíškový ľad. Prípadný iný druh ľadu (napr. drvený a pod.) si zabezpečí súťažiaci sám.

Pracovné pomôcky:
Každý súťažiaci si zabezpečí sám (vlastné) a prinesie ich na pracovisko (vrátane slamiek a miešadiel). Povolené sú len potrebné pomôcky.

Dekorácia:
Zodpovedajúca typu a druhu nápoja podľa receptúry. V receptúre nie je potrebné uviesť konkrétnu dekoráciu (stačí všeobecne ako napr. ovocie).


Suroviny na dekoráciu si každý súťažiaci zabezpečí sám na vlastné náklady; okrem miešadiel, slamiek a napichovadiel musia byť jedlé. Dekorácie súťažných nápojov musia byť pripravené vo vyhradenom priestore za pódiom pred príchodom súťažiaceho na pódium a budú použité na pódiu po namiešaní nápoja na jeho celkovú dekoráciu. Dekorácie si musí súťažiaci zhotoviť samostatne vo vyhradenom priestore pod dohľadom technického komisára. Vopred pripravené dekorácie nie sú povolené. Nie je dovolené použitie kvetov a cukroviniek. Pochutiny ako napr.: soľ, cukor, čierne korenie, muškátový oriešok, škorica, kakao, čokoládové hobliny a iné, ktoré sa bežne používajú, sú dovolené.

Oblečenie:
Súťažiaci pri príprave nápojov pracujú v školskom oblečení pre praktické vyučovanie s označením školy, prípadne v inom vhodnom oblečení. Nie je dovolené mať oblečenie s reklamou, ani mať oblečené rifle.
Poradie:
Podľa vylosovania. Zámena nie je možná.

Hodnotenie: 
Komisári hodnotia vystupovanie súťažiaceho, pracovisko, techniku prípravy nápoja, chuť, vôňu, vzhľad a celkový dojem nápoja podľa pravidiel a nariadení I.B.A. – W.C.C. Vzory hodnotení sú súčasťou týchto propozícií. Pravidlá sú prispôsobené súťaži EUROCUP 2010. 
Inštrukcie:
Na porade vedúcich družstiev s organizátormi súťaže a hlavným komisárom deň pred súťažou a priamo na mieste po otvorení súťažného dňa.

Protest: 
Protest je možné uplatňovať do jednej (1) hodiny po ukončení vlastnej súťaže u hlavného komisára a riaditeľa súťaže za poplatok 20,00 €.

Ceny:
A. Súťaž jednotlivcov:


1. kategória – long drink


1. miesto








2. miesto








3. miesto



2. kategória – soft drink


1. miesto









2. miesto









3. miesto




Absolútne poradie jednotlivcov

1. miesto









2. miesto









3. miesto

Absolútny víťaz - putovný pohár riaditeľa Hotelovej akadémie Prešov
a pohár predsedu Prešovského samosprávneho kraja
1. pásmo – zlatá medaila

2. pásmo – strieborná medaila

3. pásmo – bronzová medaila

B. Súťaž družstiev:


Absolútny víťaz – putovný pohár primátora mesta Prešov

1. miesto 

2. miesto

3. miesto

1. pásmo – zlatá medaila

2. pásmo – strieborná medaila

3. pásmo – bronzová medaila

Všetci súťažiaci a súťažné družstvá dostanú diplomy za umiestnenie v jednotlivých pásmach.

Informácie:

Potrebné informácie získate na adrese:




Hotelová akadémia

Mgr. Marek Soták  

Baštová 32

080 01 Prešov

Tel:  +421 51 / 77 32 701

Fax: +421 51 / 77 32 679

Mobil: +421 907 623 817

E-mail: sotak@hapresov.edu.sk  
Zabezpečenie 

surovín:

Sirupy ROUTIN si môžete zabezpečiť na adrese:




Seldo, s.r.o.

922 11 Prašník 101

mail: seldo@seldo.sk 

telefón: +421 905 690 115, +421 905 791 896



Upozornenie!

V prípade oneskoreného zaslania prihlášok receptúr súťažných nápojov usporiadatelia negarantujú suroviny.

Prihlášky:

Prihlášku  školy - A pošlite najneskôr do 30. septembra 2010.

Prihlášku školy - B, prihlášku receptúr súťažných nápojov a osobné dotazníky súťažiacich pošlite poštou, faxom alebo e-mailom na vyššie uvedenú adresu Hotelovej akadémie, Baštová 32 v Prešove najneskôr do 

14. októbra 2010.








MVDr. Jozef Šenko 







      riaditeľ súťaže

	PRIHLÁŠKA  ŠKOLY  -  A


Záväzne prihlasujem 2-členné družstvo našej školy na 17. ročník medzinárodnej barmanskej súťaže juniorov EUROCUP 2010, ktorý sa bude konať 26. októbra až 28. októbra 2010 v Prešove. 

	Škola:




	Adresa:




Vyplňte, prosím, všetky kontaktné údaje úplne, presne a čitateľne. Sú dôležité pre prípad ďalšej komunikácie v prípade nejasností a pod.

	Kontaktná osoba:


	
	Funkcia:
	

	Telefón:
	
	Fax:
	

	E-mail:
	
	
	


Účastnícky poplatok pri ubytovaní na 2 noci od 26. 10. do 28. 10. 2010 (ubytovanie 2x, večera, čaša vína, raňajky 2x, obed, raut) 

	Miesto a typ ubytovania
	Cena za osobu
	Počet osôb doprovod
	Počet osôb žiaci
	Cena spolu

	Hotel Lineas – jednoposteľová izba
	   77,00 EUR
	
	
	

	Hotel Lineas – dvojposteľová izba
	   60,00 EUR
	
	
	

	Penzión Adam/Átrium/Alex 2-posteľová, resp. pre študentov 3 – posteľová izba
	   60,00 EUR
	
	
	

	Spolu:
	xxx
	
	
	


Účastnícky poplatok pri ubytovaní na 3 noci, od 26. 10. do 29. 10. 2010 (ubytovanie 3x, večera, čaša vína, raňajky 3x, obed 2x, raut, výlet do regiónu s večerou) 

	Miesto a typ ubytovania
	Cena za osobu
	Počet osôb/doprovod
	Počet osôb/žiaci
	Cena spolu

	Hotel Lineas – jednoposteľová izba
	   130,00 EUR
	
	
	

	Hotel Lineas – dvojposteľová izba
	   100,00 EUR
	
	
	

	Penzión Adam/Átrium/ 2-posteľová, resp. pre študentov 3 – posteľová izba
	   100,00 EUR
	
	
	

	Spolu:
	xxx
	
	
	


Dátum:








Podpis riaditeľa








 pečiatka školy
Odoslať do 30. septembra 2010
	PRIHLÁŠKA  ŠKOLY  -  B


Záväzne prihlasujem 2-členné družstvo našej školy na 18. ročník medzinárodnej barmanskej súťaže juniorov EUROCUP 2010, ktorý sa bude konať dňa 27. októbra 2010 v Prešove.
	Škola:




	Adresa:




Súťažné družstvo

	
	Meno
	Priezvisko
	Dátum narodenia
	žena
	muž

	1.


	
	
	
	
	

	2.


	
	
	
	
	

	3.


	
	
	
	
	


Doprovod

	
	Meno
	Priezvisko
	Dátum narodenia
	žena
	muž

	1.


	
	
	
	
	

	2.


	
	
	
	
	

	3.


	
	
	
	
	

	4.


	
	
	
	
	


	
	Dátum
	Približný čas
	Spôsob dopravy

	Príchod do Prešova
	
	
	

	Odchod z Prešova
	
	
	


Dátum:









Podpis riaditeľa

Odoslať do 14. októbra 2010



 pečiatka školy

	PRIHLÁŠKA  RECEPTÚRY  SÚŤAŽNÉHO  NÁPOJA


	Škola:




	Meno súťažiaceho:




	Názov

nápoja:
	


Kategória (zaškrtnite): 
1. kategória – long drink
2. kategória – soft drink

	Ingrediencie (maximálne 6):

Uveďte, či sa jedná o sirup alebo o likér
	Značka alebo výrobca
	Množstvo:

	1.


	
	

	2.


	
	

	3.


	
	

	4.


	
	

	5.
	
	

	6.


	
	


	Ozdoba skla:




Spôsob výroby (zaškrtnite):

(  priamo v pohári
          (  v miešacom pohári
             (  v šejkri
            (  v mixéri

	Technologický postup:



	Chuť a aróma:



	Cieľová skupina pre ktorú je nápoj určený:


Súhlasím s prevodom autorských práv na Hotelovú akadémiu Prešov

Dátum:





           podpis súťažiaceho:

Odoslať do 14. októbra 2010                                           podpis riaditeľa školy:
Osobný dotazník súťažiaceho

	Meno
	Priezvisko

	
	


	Dátum narodenia:
	


	Názov a sídlo školy

	


	Doterajšie úspechy:




	Záľuby:




	Odborná prax (nielen ako barman):




	Znalosť cudzích jazykov (aktívne, pasívne):




	Obľúbený miešaný nápoj:




Odoslať do 14. októbra 2010 
SUROVINY  DODANÉ  SPONZORMI  DO  SÚŤAŽE

Sortiment KOFT, s. r. o.



VODKA FINLANDIA 40% (neochutená)





BACARDI CARTA BLANCA 37,5%

Sortiment sirupov ROUTIN, dodávateľ SELDO, s. r. o.

Elder Flower - Čierna Baza 

Ginger - Zázvor
Grapefruit
Lavender - Levandula

Lemongrass - Citrónová tráva

Lichee - Liči

Passion Fruit
Pineapple - Ananás
Pomegranate - Granátové jablko 
Cherry Blossom
Kyslé Zelené jablko
Zelený čaj
Kritériá na hodnotenie techniky prípravy nápoja a rozsah mínusových bodov

	Hodnotiaci hárok

Technická komisia


	Meno:
	
	Číslo pohára:
	

	Každý súťažiaci začína s 32 bodmi.

Body sa odpočítavajú za nedokonalú realizáciu kritérií uvedených nižšie.

	
	Rozsah mínusových bodov
	Mínusovébody

	1. PREZENTÁCIA FLIAŠ   

Vezmite do úvahy či sú fľaše vignetou k divákom.


	1-2
	

	2. MANIPULÁCIA S ĽADOM A BAROVÝMI POMÔCKAMI   
	1-3
	

	3. VYLIEVANIE PREBYTOČNEJ VODY        

Vezmite do úvahy vylievanie prebytočnej vody z mixovacieho   pohára a šejkra po ochladení. 
	2
	

	4. ROZLIATIE       

Vezmite do úvahy rozliatie ingrediencií.
	4
	

	5. NEDODRŽANIE PREDPÍSANEJ RECEPTÚRY  

Vezmite do úvahy prebytok alebo nedostatok ingrediencií pre naplnenie pohárov.
	1-3
	

	6. PRÁCA S DEKORÁCIOU
Vezmite do úvahy celkový vzhľad a prácnosť pri príprave dekorácie, manipuláciu s ňou a jej založenie.
	1-3
	

	7. CELKOVÁ PRÁCA

Vezmite do úvahy celkovú manipuláciu pri príprave nápoja.
	1-3
	

	8. MANIPULÁCIA S POHÁRMI 

Vezmite do úvahy celkovú manipuláciu s pohármi.
	3
	

	9. CELKOVÁ EFEKTÍVNOSŤ

Vezmite do úvahy sebaistotu a zručnosť pri príprave nápoja.
	1-4
	

	10. ČASOVÝ LIMIT

Vezmite do úvahy časový limit 6 minút na prípravu nápoja

	5
	

	                                                                                                   Mínusové body spolu:

	Podpis komisára:                                                                     Celkový počet bodov:                     


Kritériá na hodnotenie kvality nápoja

EUROCUP 2010, Hotelová akadémia, Baštová 32, 080 01 Prešov

	HODNOTIACI HÁROK
	číslo pohára:
	

	
	
	

	VZHĽAD
	ARÓMA
	CHUŤ

	označte len 1 hodnotu
	označte len 1 hodnotu
	označte len 1 hodnotu

	8 – vynikajúci
	6 – vynikajúci 
	15 – vynikajúci 

	5 – veľmi dobrý
	4 – veľmi dobrý
	10 – veľmi dobrý

	3 – dobrý
	2 – dobrý
	  7 – dobrý

	                                KVALITA body spolu (vzhľad + aróma + chuť): ...................................................

Body za celkový dojem sa nezapočítavajú do celkového hodnotenia. Body za celkový dojem sa berú do úvahy len v prípade rovnosti bodov viacerých súťažiacich.



	CELKOVÝ DOJEM
	
	

	4 – vynikajúci 
	3 – veľmi dobrý
	2 – dobrý
	1 – dostatočný


Podpis komisára:

