Carvingovy kurz

Ponuka kurzov v tomto $k. roku bude rozSirend o carvingovy kurz dekorativheho vyrezavaniado
ovocia a zeleniny. Ak mate zaujem preniknut do zakladov tohto thajského umeniaa naudit sa
vyrezavat dekoracie na studené misy, predjedld, hlavné jedla a zostavovatsamostatné
kompozicie na slavnostné tabule, nevdhajte a prihlaste sa! Vytvorené carvingovémajstrovské
diela su momentalne vyhladavanym produktom pri réznych prilezitostiach,pocinajuc rodinnymi
oslavami a exkluzivnymi firemnymi akciami konciac. Lektorom budeTomas Vida, najuspesnejsi
slovensky Ucastnik viacerych svetovych sutazi.

V ponuke je 5 samostatnych kurzov so stlpajucim stupfiom ndrocnosti:
1. zakladny kurz

2. pokrocily kurz

3. ruze + listy

4. vyrezavanie do meldnov

5. plastické vzory

Miesto: Hotelova akadémia, Bastova 32, PreSov

Terminy: budud dohodnuté a ozndmené podla poctu prihldasenych zaujemcov
Lektor: Tomas Vida

Kurzovné: 55,00 € za 1 kurz pre Ziakov Hotelovej akadémie, Bastova 32, PreSov

85,00 € pre ucastnikov mimo Hotelovej akadémie, Bastova 32, PreSov

Rozsah kurzu: 8 hodin v priebehu 1 dna
v cene kurzu je zahrnuté kurzovné, suroviny (ovocie a zelenina), zapozi¢anie
naradia na vyrezavanie, obcerstvenie

Zoznam vybranych uchadzacov na jednotlivé terminy bude zverejneny na ndastenke Skoly;
kurz je urceny pre ziakov 1., 2., 3., a 4. rocnika. Uprednostneni budu zaujemcovia, ktori budu
mat zaujem absolvovat zakladny a pokrodily kurz v priebehu dvoch po sebe nasledujucich dni.
V pripade dostato¢ného zaujmu zabezpecime aj niektory z kurzov €. 3 az 5.

Uspesni absolventi ziskaju absolventsky list.

Prihlasit sa na kurz mézZete u Mgr. Marka Sotaka do utorka 20. novembra 2010.

Kontakt:

Mgr. Marek Sotak

Hotelova akadémia

Bastova 32

080 01 PreSov

tel.: 051/7732 701

mobil: 0907 623 817

email: sotak@hapresov.edu.sk



